
Gruppen Deals 
 

Nachfolgende Vor-, Hauptspeisen und Desserts dürfen Sie 
ganz nach Ihrem Geschmack zusammenstellen. 

Bitte beachten Sie dass die gewählten Menüs einheitlich 
ausfallen, min. 10 Personen das gleiche Menü. 

Bei Fragen stehen wir Ihnen selbstverständlich jederzeit zur 
Verfügung. 

 
 
 

Aperitif`s 
 

Sprinz Häppli         4.50 p.P. 
Bündnerfleisch        6.00 p.P 
Oliven gemischt        3.50 p.P 
Flammkuchen        22.00 p.St. 
 
 
 

Suppen 
 

Gemüsecremesuppe       10.00 
Tomatencremesuppe mit Croutons    10.50 
Boullion mit Flädli        9.50 
Karotten- Ingwersuppe      12.50 
 
 



 
Salate 

 
Grüner Blattsalat        9.50 
Gemischter Salat        11.50 
Nüsslisalat mit Speck und Ei     14.00 
    
 
 

Hauptgänge Fleisch 
 
 

Voressen vom Kalb an Weissweinsauce serviert 
mit saisonalem Gemüse und Kartoffelstock   38.50 
 
Pouletbrust gefüllt mit Spinat und Ricotta 
an Tomatensauce serviert mit Butterreis    34.00 
 
Rinderbraten an einer Rotweinsauce 
serviert mit Kartoffelgratin und saisonalem Gemüse 39.00 
 
Kalbsgeschnetzeltes serviert  mit Rösti    40.50 
 
hausgemachter Hackbraten 
serviert mit Kartoffelstock und saisonalem Gemüse 31.00 
 
Schweinesteak mit Kräuterbutter 
dazu Pommes Frites        33.00 
 



Cordon Bleu vom Schwein mit Butternudeln   34.50 
 
Entrecòte an «Cafe de Paris» 
serviert mit Rösti und saisonalem Gemüse   43.00 
  

 
 

 
Hauptgänge Fisch 

 
 

Fischchnusperli (Egli) mit Sauce Tartar 
dazu Pommes Frites        31.50 
 
gebackene Regenbogenforelle 
serviert mit Salzkartoffeln       31.00 
 
Black Tiger Riesencrevetten 
serviert mit Safranrisotto       35.00 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



Hauptgänge Vegetarisch 
 
 

Gemüserösti (vegan) 
in Rabsöl gebraten        25.00 
 
Tortellini gefüllt mit Spinat und Ricotta 
an Rahmsauce         26.00 

 
 
 

Dessert`s 
 
 

Schoggimousse mit Rahm        11.00 
Strikler`s Kirschtorte aus Menzingen    8.50 
Panna-Cotta auf Fruchtspiegel      12.50 
hausgemachtes Tiramisu       12.00 
Bayrisch Creme nach Art des Hauses    12.00 
 
 

Sorbets 
 
 

Bei grösseren Menüs empfehlen wir Ihnen als 
«kleines Verdauerli» zwischendurch ein feines Sorbet. 

Lassen Sie sich von uns beraten. 
 

 



 
Allgemeine Hinweise 

 
 

Annullation  Bei Rücktritt aus schriftlich vereinbarten und definitiv bestätigten 
   Reservationen inklusive Menübestätigung verrechnen wir Ihnen  
   einen Unkostenbeitrag von 200,- CHF 
 
Menü-  Selbstverständlich sind wir Ihnen bei der Menüzusammenstellung 
besprechung gerne behilflich. Bitte Vorzeitig Termin bedenken. 
 
Ihr Menü  Vielleicht haben Sie einen besonderen Wunsch, sind an Traditionen 
   gebunden, suchen das gewisse Etwas oder müssen sich ganz  
   einfach an ein Budget halten. Dann vereinbaren Sie einen Termin 
   mit uns. Gemeinsam werden wir es schaffen, aus Ihrem Anlass ein 
   unvergessliches Erlebnis zu machen. 
 
   Selbstverständlich können Sie auch selbstgemachte   
   Geburtstagskuchen, Hochzeitstorten usw. mitbringen, jedoch  
   verrechnen wir Ihnen hierfür für den Service und das Gedeck 
   5,- CHF pro Person. 
   Weine servieren wir ausschliesslich aus unserem Keller. 
 
Qualität  Sicher verstehen Sie, dass wir infolge möglicher Qualitätseinbussen 
   nicht alle Gerichte für beliebig viele Personen zubereiten können. 
 
Preise   Die Preise verstehen sich inklusive 8.1 % MwSt. Die Anzahl der  
   Personen hat keinen Einfluss auf den Preis. Die Rechnung ist innert 
   10 Tage nach Erhalt zu bezahlen. 
 
Personenzahl Einen Tag vor dem Anlass benötigen wir die verbindliche   
   Personenzahl inkl. Der Anzahl der Kinder bis zehn Jahre. Für  
   definitive gemeldete, aber nicht erschienenen Gäste müssen wir 
   Ihnen den vollen Menüpreis in Rechnung stellen. 
   Wir denken, Sie verstehen das! 
 
Kinder   Kindermenüs werden meistens an Ort mit deren Eltern besprochen. 
   Bitte teilen Sie uns ebenfalls einen Tag vor dem Anlass mit, wie viele 
   Kinder an Ihrem Fest teilnehmen und was für Spezialwünsche diese 
   haben. 



 
 
Öffnungszeiten Unser Betrieb ist wie folgt geöffnet: 
 
   Dienstag bis Samstag  9.00 – 23.00 Uhr 
   Sonntag    9.00 – 20.00 Uhr 
 
   Montag geschlossen 

 
Verlängerung Bei Grossanlässen kann auf speziellen Wunsch die Sperrstunde  
   verlängert werden. Die Bewilligung wird vom Betrieb eingeholt. 
 
Kosten  Bei Verlängerungen werden Ihnen die uns zusätzlich entstandenen 
   Personalkosten (Nachtzuschläge usw.) weiter verrechnet: 
 
   - bis 0.00 Uhr      gratis 
   - danach für jede angebrochenen Stunde 200,- 
 
 
Gültigkeit  Vorliegende Menüvorschläge gelten ab Januar 2025 

   Früher datierte Dokumentationen sind nicht mehr gültig, 
   auch wenn die Reservation vorher gemacht wurde. 
 
 
Unsere Anschrift Waldrestaurant Höllgrotten, Caroline Schmitt, 
   Höllgrotten 1, 6340 Baar 
   Telefon 041-7616605, Mail: restaurant-hoellgrotten@gmx.ch 


